
Antipasti di Terra e di Acqua 
 
Tartare di fassona piemontese , mayo passion e verdure croccanti  
1-2-3-4-6-10-11 

Sfogliatina croccante con cardoncelli e fonduta ai tre latti   
1-7-9 

Magatello di vitello al rosa in salsa tonnata     
3-4-9-12 

Terrina di foie gras con albicocche e pan brioche    
1-3-7-12 

Insalata di puntarelle, acciughe, nocciole e scaglie di Reggiano  
1-4-7-8-10 

Prosciutto di Parma 24 mesi “Casa Graziano” e l’insalata russa   
3-4-12 
Tartar di ricciola con crema di patate arrosto e misticanza   
1-4-9-12 
Salmerino di torrente  marinato in doppia affumicatura   
3-4 

Carpione di lago e verdure croccanti al balsamico   
1-4-9-12 

 
 
I risotti …   
le paste fresche 
 
Bottoni di luccio perca con brodo di cipolla caramellata e codium  
1-2-3-4-6-7-9-14 
Gnocchi di patate, guazzetto ai tre pomodori e tartar di gamberi  
1-7-9-12 

Plin di fassona piemontese, sugo d’arrosto al Vecchio Samperi   
1-3-7-9-12 

Ravioli di cotechino di testa su vellutata di lenticchie al cardamomo  
1-3-7-9-12 

Risotto “Matteo Boni “ radicchio tardivo e ripasso di Valpolicella  
7-9-12 

Tagliatelle al ragù di agnello al profumo di ginepro     
1-3-7-9-12 

Crema di topinambur con gamberi rossi scottati e zafferano    
2-7-9 

 
 
 
 
 
 



La selezione delle nostre carni… 
 

Pancia di maialino da latte con crauti di cavolo cappuccio       
 

Arrosto d’agnello sambucano con spinacini e crema di sedanorapa  
7-9-12 

Aletta di vitello glassato purè al mascarpone con scaloppa di foie gras   
7-9-12 
Guancia di manzo brasato al pinot nero e polenta di Storo    
7-9-12 

 
 

Piatto consigliato dallo chef 
 

…rognoncino di vitello da latte  sfumato al Vecchio samperi 
risotto carnaroli al parmigiano stravecchio  

7-9-12 

 
 
 

 
Dall ’acqua 
 
Baccalà di nostra salatura in confit con pappa al pomodoro   
1-4-9  
Filetto di salmone con erbette e crema allo zafferano   
4-7-9  

Trancio di pescato con scarola barata alle olive taggiasche   
4-9  
 
 
 

La selezione dei nostri formaggi al carrello … 
il miele, le conserve fatte in casa e 

                le mostarde “ Le Tamerici”     
 

 
 

*Alcune delle nostre materie prime sono soggette a procedimento di bonifica 
con abbattitore per garantire ai nostri clienti la massima qualità del prodotto 

 



…I nostri dessert 
 
 
Creme Brulè al caffè     
3-7-8 
Tarte tatin di mele con gelato al fior di latte     
1-3-5-6-7-8 

Bonnet al cacao amaro e cremoso al fior di latte     
1-3-5-6-7-8 

Tortino al cuore di cioccolato e sorbetto ai lamponi    
1-3-7 

Coppa di frutti di bosco e il suo sorbetto  
 
     
   
“  La tradizione “ 
 
…il Gelato mantecato con zabaglione caldo alla fiamma   
3-7-6-12 

 
 
L ’altro gelato  
 
la selezione dei nostri sorbetti      
   

 
Caffè e friandise  

 
 

In accompagnamento 
 la selezione dei nostri passiti e vini da dessert… 

 
 
 
 

Il nostro pane i nostri grissini e lievitati sono fatti in casa con ricetta tradizionale  
e lievito madre selezionati dal  Panificio Vezzoli  

 
 


